
a n t i p a s t i

Sformatino di zucca mantovana con
fonduta leggera e tarallo sbriciolato

Vitello al punto rosa con salsa al tonno e
fiore di cappero

p r i m i

s e c o n d i

d o l c i

Agnolotti piemontesi al sugo d’arrosto

Guancia di maialino brasata con riduzione
di Nebbiolo e cremoso di patate 

Panettone alle due creme

Menù

Acqua e caffè
Vino e bevande esclusi

Il prezzo a voi dedicato è di € 40,- per persona

Prenotazione obbligatoria


